ENTREES LYRIQUES

FROMAGE CAMEMBERT FONDANT 18
Camembert, miel, Calvados, thym frais

BURRATA DES POUILLES 17
Watercress, mint, hazelnut, extra virgin olive oil

NOTRE INTERPRETATION DU RAMEN VY 14
Cresson, menthe, noisettes, huile d’olive

ASPERGES, QUINOA & GRAINES V7 16
Feta, grenades, roquette & radis

CHRONIQUES CULINAIRES

THE POET BURGER 22
DE LA FERME ANGUS BELFURN

200g de boeuf, lard, fromage Comté affiné 15 mois,
confit d’oignon, creme d’Isigny, frites

POULET “LABEL ROUGE” NOURRI AU MAIS 24
Gnocchi sauté, asperges, creme de morilles

FILET DE BOEUF IRLANDAIS 36
Pommes de terre fondantes, ail noir, asperges, jus corsé

BAVETTE DE BOEUF 23
Cassolette de légumes printaniers, jus d’échalotes

JARRET D’AGNEAU 28
Légumes printaniers, pommes grenailles, jus d’agneau

GNOCCHI & ASPERGES V 16
Creme de moirilles, petits pois & asperges, copeaux de parmesan

S e

SEABASS & GAMBAS 24
Fregola tomatée, gambas, huile pimentée

SAUMON ECOSSAIS 23
Mi-cuit, créeme de poireaux, oignon nouveau, gelée de rhu-
barbe

POULPE A LA GALICIENNE 22
Piment d’Espelette, concassée de tomates, pommes grenailles,
creme épicée

BALLADE DES ACCOMPAGNEMENTS

FRITES 6
THE POET SALADE 5
LEGUMES PRINTANIERS 7

Les accompagnements doivent étre commandeés en plus d'un plat
principal.

LES DOUX SONNETS

CREMEUX AU CHOCOLAT & MANDARINE 11
Crémeux chocolat noir, sorbet a la mandarine, crumble

PAN DI SPAGNA FACON TIRAMISU 9
Pan di Spagna, émulsion de tiramisu, saveur café, gelée de
citron

VACHERIN AUW FRUITS ROUGES & SANSHO 10
Compotée de fruits rouges, sorbet a la framboise, meringue,
poivre de Sansho

CRUMBLE AUX POMMES ET AUX MYRTILLES 10
Sorbet a la fraise & rhubarbe

Veuillez informer votre serveur de toute allergie alimentaire. Une liste d'allergénes par plat est disponible. Tous les prix sont en euros et incluent la TVA et le service.

V? Vegetarien

Renaissance Brussels Hotel
19 Rue de Parnasse, 1050 Bruxelles
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